
 

Lunch Menu 2019 - 2020 
 
 
12 november 

 
Dumpling van kip 

 
*** 

 
Shakshuka met kip en zuurdesembrood/flatbread 

Met zoetzuur van komkommer 

 
*** 

 
Koffie met friandises 

 

3 december 

 
Gevuld ei 

 
*** 

 
Croque monsieur tosti 

Met bechamelsaus van emmenthaler  

& kaas en ham 

 
*** 

 
Koffie met friandises 

 

10 December 

 
Dumpling van kip 

 
*** 

 
Shakshuka met kip en zuurdesembrood/flatbread 

Met zoetzuur van komkommer 

 
*** 

 
Koffie met friandises 

Reserveren via ​keuken@vandermeijcollege.nl​ ​Geopend vanaf 11:45 tot 13:30 
Menuprijs € 8,- per persoon, exclusief drankjes. Pinnen helaas niet mogelijk. 
TIP: Neem extra centjes mee in verband met verkoop uit eigen Bakkerij! 

 
 



 

 
 
 
17 December 

 
Dumpling van kip 

 
*** 

 
Shakshuka met kip en zuurdesembrood/flatbread 

Met zoetzuur van komkommer 

 
*** 

 
Koffie met friandises 

 
7 januari 

 
Aziatische steak tartaar 

 
*** 

 
Quiche met geitenkaas gegrilde paprika en courgette 

 
*** 

 
Koffie met friandises 

 

21 januari 

 
Gevuld ei 

 
*** 

 
Croque monsieur tosti 

Met bechamelsaus van emmenthaler  

& kaas en ham 

 
*** 

 
Koffie met friandises 

Reserveren via ​keuken@vandermeijcollege.nl​ ​Geopend vanaf 11:45 tot 13:30 
Menuprijs € 8,- per persoon, exclusief drankjes. Pinnen helaas niet mogelijk. 
TIP: Neem extra centjes mee in verband met verkoop uit eigen Bakkerij! 

 
 



 
  

11 februari 

 
Crostini met doperwten, feta & munt hummus 

 
*** 

 
Vietnamese stokbrood met vis  

& gepekelde groenten 

 
*** 

 
Koffie met friandises 

 

25 februari 

 
Aziatische steak tartaar 

 
*** 

 
Quiche met geitenkaas gegrilde paprika en courgette 

 
*** 

 
Koffie met friandises 

 

3 maart 

 
Aziatische steak tartaar 

 
*** 

 
Quiche met geitenkaas gegrilde paprika en courgette 

 
*** 

 
Koffie met friandises 

Reserveren via ​keuken@vandermeijcollege.nl​ ​Geopend vanaf 11:45 tot 13:30 
Menuprijs € 8,- per persoon, exclusief drankjes. Pinnen helaas niet mogelijk. 
TIP: Neem extra centjes mee in verband met verkoop uit eigen Bakkerij! 

 
 



 
  
 
 
 

10 maart  

 
Bitterbal van asperge met kappertjes mayonaise 

 
*** 

 
Carpaccio van zalm 

Met bieslook mayo 

& crostini’s 

 
*** 

 
Koffie met friandises 

 

17 maart 

 
Crostini met doperwten, feta & munt hummus 

 
*** 

 
Vietnamese stokbrood met vis  

& gepekelde groenten 

 
*** 

 
Koffie met friandises 

 

24 maart 

 
Crostini met doperwten, feta & munt hummus 

 
*** 

 
Vietnamese stokbrood met vis  

& gepekelde groenten 

 
*** 

 
Koffie met friandises 

 
 

 

Reserveren via ​keuken@vandermeijcollege.nl​ ​Geopend vanaf 11:45 tot 13:30 
Menuprijs € 8,- per persoon, exclusief drankjes. Pinnen helaas niet mogelijk. 
TIP: Neem extra centjes mee in verband met verkoop uit eigen Bakkerij! 

 
 



 
 

 

12 mei 

 
Bitterbal van asperge met kappertjes mayonaise 

 
*** 

 
Carpaccio van zalm 

Met bieslook mayo 

& crostini’s 

 
*** 

 
Koffie met friandises 

 

19 mei 

Bitterbal van asperge met kappertjes mayonaise 

 
*** 

 
Carpaccio van zalm 

Met bieslook mayo 

& crostini’s 

 
*** 

 
Koffie met friandises 

 

26 mei 

 
Creme van geitenkaas, spaanse peper en limoen 

 
*** 

 
Hamburger op een brioche bun  

 
Met augurk, spiegelei, bacon 

 
          & aioli 

 
 

*** 

 
Koffie met friandises 

 

Reserveren via ​keuken@vandermeijcollege.nl​ ​Geopend vanaf 11:45 tot 13:30 
Menuprijs € 8,- per persoon, exclusief drankjes. Pinnen helaas niet mogelijk. 
TIP: Neem extra centjes mee in verband met verkoop uit eigen Bakkerij! 

 
 



 

2 Juni 

 
Creme van geitenkaas, spaanse peper en limoen 

 
*** 

 
Hamburger op een brioche bun  

 
Met augurk, spiegelei, bacon 

 
          & aioli 

 
 

*** 

 
Koffie met friandises 

 

 

 

9 Juni 

 
Creme van geitenkaas, spaanse peper en limoen 

 
*** 

 
Hamburger op een brioche bun  

 
Met augurk, spiegelei, bacon 

 
          & aioli 

 
 

*** 

 
Koffie met friandises 

Reserveren via ​keuken@vandermeijcollege.nl​ ​Geopend vanaf 11:45 tot 13:30 
Menuprijs € 8,- per persoon, exclusief drankjes. Pinnen helaas niet mogelijk. 
TIP: Neem extra centjes mee in verband met verkoop uit eigen Bakkerij! 

 
 


