Periode | CE/SE/ Code Eindtermen / deeltaken: Inhoud Toetsvorm, - Herkans:
SO Wat moet je kennen en kunnen? Onderwijsprogramma; duur en code
Wat ga je hiervoor doen? a/nee?




Periode
1of2

CE

P/DP/1.3

P/DP/1.4

Organiseren van een activiteit voor een
opdrachtgever.

Werkzaamheden rondom hospitality uitvoeren.

Facilitaire werkzaamheden uitvoeren.

Optreden als gastvrouw of
gastheer door bezoekers te
ontvangen, gegevens vast te
leggen, afspraken te plannen
en klachten af te handelen.
Tafels dekken en afruimen
volgens etiquette. Gerechten
en hapjes presenteren.

Recepten lezen en
omrekenen.
Voedingsmiddelen herkennen

Praktijktoets
90 minuten

4DPOAPKB

Ja*

2X




Periode
1of2

CE

P/DP/2.2

Presenteren, promoten en verkopen.

Een product en dienst presenteren, promoten
en verkopen.

en benoemen. Gerechten
bereiden. Keukenapparatuur
en kookgereedschappen veilig
en hygiénisch gebruiken en
reinigen. HACCP-richtlijnen
toepassen. Taken van
hulpdiensten kunnen
inschatten bij calamiteiten.

Recycling van verschillende
afvalstromen. Pictogrammen,
keurmerken, logo’s en
symbolen op het gebied van
milieu, veiligheid en gevaar
herkennen. Omgang met
schoonmaakmiddelen en de

effecten hiervan op het milieu.

Eventuele gevolgen voor het
milieu herkennen en
beschrijven, en daarbij
oplossingen benoemen.

Een verkoopgesprek voeren
en het toelichten van de
gemaakte keuzes

Mondeling
verdediging

15 minuten

Ja*

2X




Periode
1of 2

Periode
1of2

CE

CE

P/DP/3.2

P/DP/4.2

Een product maken en verbeteren .

Een product maken.

Multimediale producten maken.

Een film maken.

Aan de hand van een
technische tekening een
prototype maken.

Een video bewerken.

4DPPPVPKB

Praktijktoets
90 minuten

4DPPMVPKB

Praktijktoets

Ja*

Ja*

2X

2X




90 minuten

4DPMPMPKB

* Maximaal 1 herkansing per schooljaar, aan het eind van het schooljaar in overleg met de vakdocent.




Periode | CE/SE/ Code Eindtermen / deeltaken: Inhoud Toetsvorm, - | Herkans
SO wat moet je kennen en kunnen? onderwijsprogramma; duur en code ing
wat ga je hiervoor doen? ja/nee?




Periode
1of2

CE

P/DP/1.3

P/DP/1.4

Organiseren van een activiteit voor een
opdrachtgever

Werkzaamheden rondom hospitality uitvoeren

Facilitaire werkzaamheden uitvoeren

Optreden als gastvrouw of
gastheer door bezoekers te
ontvangen, gegevens vast te
leggen, afspraken te plannen
en klachten af te handelen.
Tafels dekken en afruimen
volgens etiquette. Gerechten
en hapjes presenteren.

Recepten lezen en
omrekenen.
Voedingsmiddelen herkennen
en benoemen. Gerechten
bereiden. Keukenapparatuur
en kookgereedschappen veilig
en hygiénisch gebruiken en
reinigen. HACCP-richtlijnen
toepassen. Taken van
hulpdiensten kunnen
inschatten bij calamiteiten.

Recycling van verschillende
afvalstromen. Pictogrammen,
keurmerken, logo’s en
symbolen op het gebied van
milieu, veiligheid en gevaar
herkennen. Omgang met
schoonmaakmiddelen en de

effecten hiervan op het milieu.

Praktijktoets
90 minuten

4DPOAPBB

Ja*

2X




Periode
1of2

Periode
1of 2

CE

CE

P/DP/2.2

P/DP/3.2

Presenteren, promoten en verkopen.

Een product en dienst presenteren, promoten
en verkopen.

Een product maken en verbeteren

Een product maken

Een verkoopgesprek voeren
en het toelichten van de
gemaakte keuzes

Aan de hand van een
technische tekening een
prototype maken

Mondeling
verdediging

15 minuten

4DPPPVPKB

Praktijktoets
90 minuten

4DPPMVPBB

Ja*

2X

2X




Periode
1of 2

CE

P/DP/4.2

Multimediale producten maken

Een film maken

Een video bewerken

Praktijktoets
90 minuten

4DPMPMPBB

2X

* Maximaal 1 herkansing per schooljaar, aan het eind van het schooljaar in overleg met de vakdocent




